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赤飯

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET   1kg×10袋＝1ケース
NET 500g×10袋＝1ケース
730日　

［使用方法］
［規　　格］

［賞味期間］

粒よりのささげ豆を使用しています。お米と一緒に炊き
込むだけで手軽に赤飯が出来上がります。おこわにもご
使用ください。

京ごもく

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET   1kg×10袋＝1ケース
NET 500g×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］

［賞味期間］

にんじん､ごぼう､こんにゃく､油揚げ､たけのこ､干しい
たけを使用した炊き込みごはんの素です。薄色で味も
上品な､京風に仕上げています。

とりごはん

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET   1kg×10袋＝1ケース
NET 500g×10袋=1ケース
730日　

［使用方法］
［規　　格］

［賞味期間］

ごぼう､にんじん､鶏肉､干しいたけを具材とした､炊き
込みごはんの素です。ごぼうと干しいたけの風味を生か
した､とりごはんが出来上がります。

ひじきごはん

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET 1kg×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

たっぷりのひじきと､にんじん､鶏肉､こんにゃく､油揚げ
を使用した炊き込みごはんの素です。手軽に海の香り
豊かなひじきごはんが出来上がります。

桜ごはん

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET 1kg×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

たけのこ、れんこん、にんじんに春の訪れを告げる桜の
花と葉を使用した炊き込みごはんの素です。ひな祭り
やお花見､お祝いの席等にもぴったりです。

桜えびごはん

米3～3.5kgに700gの割合で使用
NET 700g×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

桜えびと昆布を使用した炊き込みごはんの素です。
昆布の旨味と桜えびの風味が生きています。

たけの子釜めし

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET 1kg×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

たけのこ､鶏肉､油揚げを具材とした､季節感を演出で
きる炊き込みごはんの素です。上品な淡い色合いのた
けのこごはんに仕上がります。

あさりごはんの素

米3～3.5kgに1.2kgの割合で使用
NET 1.2kg×10袋＝1ケース
NET 600g×10袋=1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］

［賞味期間］

たっぷりのあさりと､にんじん､ごぼう､こんにゃく､油揚
げを使用した、炊き込みごはんの素です。しょうがの風
味がほのかに香る､あさりごはんが出来上がります。

山菜釜めし

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET 1kg×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

たけのこ(細竹)､ぜんまい､わらびをたっぷり使用した､
炊き込みごはんの素です。山菜の下処理の手間もかか
らず､手軽に山菜ごはんが出来上がります。

五目釜めし　　　　　　　　

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET   1kg×10袋＝1ケース
NET 500g×10袋＝1ケース
730日　

［使用方法］
［規　　格］

［賞味期間］

醤油の程よい色と香り､塩味と旨味のバランスが自慢です。
ごぼう､たけのこ､こんにゃく､にんじん､鶏肉､油揚げ､干しい
たけ､と具だくさんの五目ごはんが手軽に出来上がります。

ごまえび 鶏肉

季節感や高級感、洋風といった特徴の
あるごはんが、お米と一緒に炊き込む
だけで手軽に出来上がります。

炊き込みごはんの素

グルタミン酸
ソーダ無添加

このマークの商品は、食品添加物の「調味料（アミノ酸等）」を使用していません。
うま味を付与するために、アミノ酸を含む酵母エキスやたん白加水分解物を使用した商品があります。

グルタミン酸
ソーダ無添加舞茸ごはんの素

米3～3.5kgに1kgの割合で使用
NET 1kg×10袋＝1ケース
730日

［使用方法］
［規　　格］
［賞味期間］

まいたけ､にんじん､油揚げ､こんにゃくを使用した､具だ
くさんの炊き込みごはんの素です。
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